ceuf « Parfalt » aux asperges vertes, vinatgrette aux frults secs 2%e

Raviole de langoustine, sauce crustacé au cerfeuil 36€

Spirale de Loup aux algues, mousseline de petit-pols, 45€

Créme au jus de coquillage

Filet de Rouget grondin cuit sur La peau, sawce ail des ours 36€

uast de veau b Lémulsion de persil,

Polentn crémeuse it L'orange confite 329€

Cotes et caillette d'agneau rotis, LEgumes printaniers 47€

Filet de beewf r0ti, échalote confite au bewrve truffe,

Rosace de pommes de terre 45€

Nos viandes bovines sont d'ortgine frangalse.
Nos plats contiennent un ou plusieurs allergenes référencés dans la Liste en fin de carte.
Mercl de blen voulolr nous informer d’éventuelles tntolérances, allergies ou réginmes particuliers,
Prix Nets,



Sélection de fromages affinés 14€

Gowrmandise Chocolat, fruits de La passion 19¢

Millefeuille Fraise, bastlic et son sorbet 19€

Ewntrée, Plat et Dessert au gré des salsons

De bouche & ovellle avec notre Mattre d’Hbtel

Nos viandes bovines sont d'ortgine frangaise.
Nos plats contiennent un ou plusieurs allergenes référencés dans La Liste en fin de carte,
Mercl de blen voulotr nous informer d'éventuelles tntolérances, allergies ou régimes particuliers,
Prix Nets,



Mise en bouche

CEuf « Par{ait » aux asperges vertes, vinalgrette aux frults secs
ou

rRaviole de langoustine, sauce crustacé au cerfeull

Filet de Rouget grondin cult sur La peau, sauce atl des ours
ou
uast de veaw a L'émulsion de persil,

Polenta crémeuse i L'orange confite

Sélection de fromages affinés

Gowrmandise Chocolat, fruit de la passion
Oou
‘Millefeutlle Fraise-basilic et son sorbet

Nos viandes bovines sont d'ortgine frangalse.
Nos plats contiennent un ou plusieurs allergenes référencés dans ba liste en fin de carte,
Merel de bien vouloly nous informer d'éventuelles intolérances, allergies ou régimes particuliers,
Prix Nets,



(Pour L'emsemble oe La table)

(Le Menu Dégustation en & services ne comprend pas La Raviole ni le pré-dessert)

Mise en bouche

ceuf parfait aux asperges vertes, vinatgrette aux fruits secs

Raviole de langoustines, sauce crustacé au cerfeuil

Spirale de Loup aux algues, mousseline de petit-pols,

Créme au jus de coquillages

Cote et catllette d'ngnenn vbtis, Légumes printaniers

Sélection de fromages affinés par notre fromager

Pré-dessert de notre Chef pltissier Alssa wahwmani

Délicatesse du Chiteau

Nos viandes bovines sont d'origine frangaise.
Nos plats contiennent un ou plusieurs allergenes référencés dans La liste en fin de carte,
Merel de bien vouloly nous informer d'éventuelles intolérances, allergies ou régimes particuliers,
Prix Nets,



Menu évoluamnt chaquejour.

varie au fil des satsons et des envies de notre Chef My Thiervy Frebout,

Servi au déjeuner du mereredi au samedi sauf jours fériés

Entrée & Plat ou Plat & Dessert 34€

Entrée, Plat & Dessert 39€

Nos viandes bovines sont d'origine frangaise.
Nos plats contiennent un ou plusieurs allergenes référencés dans La Liste en fin de carte,
Mercl de blen voulotr nous informer d'éventuelles tntolérances, allergies ou régimes particuliers,
Prix Nets,



